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Lecker

B ZUBEREITUNG

Den Backofen auf 200 Grad Umluft vorheizen. In einer kleinen
Schussel Eigelb mit Milch verquirlen. Zwiebeln abziehen,
halbieren und in sehr feine Streifen schneiden.

Eine Rolle Blatterteig entrollen, mit Krauterfrischkase
bestreichen und mit Salz sowie schwarzem Pfeffer wirzen.
Speckwdurfel, geriebenen Kase und Zwiebelstreifen Uber die
Flache verteilen, die zweite Blatterteigrolle entrollen und
darauflegen. Nun von der Langsseite her den Blatterteig in 12
gleichbreite Streifen schneiden und verdrehen. Die Streifen mit
der Eistreiche bepinseln und 18 bis 20 Minuten im Backofen
goldbraun backen. Danach etwas abkuhlen lassen und
geniel3en.

B ZUTATEN
far 12 Stiick

2 Rollen Blatterteig aus dem
Kuhlregal

100 g Krauterfrischkase

100 g Speckwirfel, gerauchert
2 rote Zwiebeln

80 g geriebenen Kase

1 Eigelb

3 EL Milch

Salz

schwarzer Pfeffer

B UTENSILIEN

Messer, kleine Schissel, Backpinsel



