
Für die Eierlikörcreme Mascarpone, Joghurt und Magerquark 
in einer Schüssel verrühren und mit Puderzucker süßen. Den 
Eierlikör im Anschluss locker in Form von Schlieren unterheben. 

Die Creme auf Servierschalen verteilen, dekorieren und 
genießen. 

100 ml Eierlikör
250 g Mascarpone
100 g Joghurt
100 g Magerquark
4 EL Puderzucker
optional zur Dekoration: Beeren, 
Schokoladenraspel etc. 

mittelgroße Schüssel, Schneebesen

ZUBEREITUNG ZUTATEN

UTENSILIEN

Lecker
Eierlikör-Mascarponecreme


