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B ZUBEREITUNG - I ZUTATEN
Die weil3e Kuvertlre grob hacken und in einem kleinen Topf . 400 g Seidentofu
schmelzen. Den Seidentofu in einer Schissel glattrihren und 200 g weiRe Kuvertiire
mit 2 TL Matchateepulver, Ahornsirup sowie geschmolzener 2+ % TL Matchateepulver
Schokolade gut vermengen. Die Creme in Glaser oder : 3-5 EL Ah :
Schéalchen abfullen und 3 Stunden kaltstellen. i ornsirup

. optional zur Dekoration:

Zum Servieren die Creme mit Joghurt, Frichten und etwas . griechischer Joghurt, Beeren,

Teepulver dekorieren. essbare Bliten oder Ahnliches

I UTENSILIEN

Schneidebrett, Messer, kleiner Topf,
Schussel und Schneebesen



