WATERMELON FROSE

Food & Drinks

I ZUBEREITUNG

Wassermelone schalen und in etwa 2 cm grof3e Wrfel
schneiden. Diese in eine Schale oder auf eine Platte legen und
im Gefrierer mindestens 4 Stunden durchkihlen. Den Rosé in

eine Eiswurfelform flllen und ebenfalls komplett durchfrieren.

Die gefrorenen Melonen- und Weinwdrfel dann in einem
Hochleistungsmixer purieren und sofort in Glaser fullen. Mit
einem Zweig Minze o. a. dekorieren und geniel3en.

BEALIVE

I ZUTATEN

Fur 2 Glaser

200 g Wassermelone

200 ml Roséwein

optional als Dekoration: 2 Zweige
Minze oder Thymian

I UTENSILIEN

Schneidebrett, Messer,
Eiswlrfelform, Mixer
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